










































































































































































































































































































































































Кого мы обучаем

Как поступить в школу

День открытых дверей 

Тех, кому будет интересен мир вина, независимо от возраста и уровня образования.
Желающих сменить профессию или получить вторую интересную специальность.

Для зачисления в учебную группу необходимо обратиться в администрацию школы. Абитуриентом 
заполняется анкета и подписывается двухсторонний договор со школой вин. При себе необходимо 
иметь паспорт.

В нашей школе вин регулярно проводятся Дни открытых дверей. Приходите. Лучше один раз увидеть, 
чем сто раз услышать или двести раз прочитать.
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Мы предлагаем вам составить
свой собственный график обучения

или выбрать один либо несколько
понравившихся курсов:

 
Курс “Вина Франции”

- стоимость блока:
  утренняя группа - 20 000 руб.
 вечерняя группа - 14 000 руб.

Занятия ведет Ю.Э. Зыбцев
 

Курс “Вина Италии, Испании, Австрии, Германии”
- стоимость блока:

  утренняя группа - 15 500 руб.
 вечерняя группа -  10 500 руб.

Занятия ведет И. Друбачевская
 

Курс “Вина Нового Света”
- стоимость блока:

  только утренняя группа - 6 000 руб
 Занятия ведет И. Друбачевская
 
 Если Вы хотите составить индивидуальный

график посещения:
 Стоимость одного занятия:
   утренняя группа - 1 500 руб.
 вечерняя группа -  2 000 руб.

 
Более подробная информация и запись

по телефонам:
 +7 (495) 705 0671
 +7 (495) 236 1221

Запись по телефонам: +7 (965) 168 1335
+7 (499) 249 1242
+7 (903) 585 7841
+7 (495) 605 0741

    +7 (916) 310 0512

Дневная школа: 
ул. Льва Толстого, д. 18б

(ст. м. Парк Культуры)
Вечерняя  школа:

ул. Новинский бульвар, д.7
(ст. м. Смоленская)

чем сто раз услышать или двести раз прочитать

 
 

 
 

 
 

 
Запись по телефонам: +7 (965) 168 133



Учебное расписание вечерней Винной Школы Каудаль

Занятия проходят 2 раза в неделю - по вторникам и четвергам с 19 до 22 часов
Адрес: Новинский бульвар, дом 7 ст. метро “ Смоленская”, “Баррикадная”.
Стоимость курса занятий : 31.000 рублей 
Запись по телефонам :
+7 (916) 463 0883 
+7 (499) 249 1242

Октябрь  Новинский бульвар, 7 (winebutik.NET)  

Число Время Тема Занятия Преподаватель

    

11/10/2011 19:00 – 

22:00

Основы ампелографии. Химический состав винограда и вина Баликоева Ф.

13/10/2011 19:00 – 

22:00

Микробиологический состав винограда и вина, болезни вина. Навыки дегустации Баликоева Ф.

18/10/2011 19:00 – 

22:00

Технологические схемы получения различных типов вина и коньяка Баликоева Ф.

20/10/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Классификация Французских вин Зыбцев Ю.

25/10/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Шампань, Эльзас, дегустация вин Зыбцев Ю.

27/10/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Бордо, дегустация вин Зыбцев Ю.

Ноябрь  Новинский бульвар, 7 (winebutik.NET)  

Число Время Тема Занятия Преподаватель

1/11/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Бургундия, дегустация вин Зыбцев Ю.

3/11/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Долина Луары, Долина Роны, дегустация вин Зыбцев Ю.

8/11/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Прованс, Корсика, Юго-Запад, Юра и Савойя, Лангедок-Руссильон,  

дегустация вин

Зыбцев Ю.

10/11/2011 19:00 – 

22:00

Франция. Коньяк, Арманьяк, Кальвадос, дегустация Зыбцев Ю.

15/11/2011 19:00 – 

22:00

Италия. Общие характеристики. Классификация вин. Пьемонт. Дегустация вин. Друбачевская И.

17/11/2011 19:00 – 

22:00

Италия.Венето, Трентино Альто-Адидже, Фриули-Венеция-Джулия; дегустация вин Друбачевская И.

22/11/2011 19:00 – 

22:00

Италия. Эмилия-Романья, Марке, Абруцци, Молизе, Апулия; дегустация вин Друбачевская И.

24/11/2011 19:00 – 

22:00

Италия. Тоскана, Умбрия, Кампания, Базиликата,  Сардиния, Сицилия; дегустация вин Друбачевская И.
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29/11/2011 19:00 – 

22:00

Испания. Классификация вин. Галисиа, Страна басков, Кастилия и Леон; дегустация вин Друбачевская И.

1/12/2011 19:00 – 

22:00

Испания. Риоха, Наварра, Арагон, Каталония; дегустация вин Друбачевская И.

Декабрь  Новинский бульвар, 7 (winebutik.NET)  

Число Время Тема Занятия Преподаватель

    

6/12/2011 19:00 – 

22:00

Испания. Новая Кастилия, Валенсия, Мурсия; дегустация вин Друбачевская И.

8/12/2011 19:00 – 

22:00

Херес. Португалия, дегустация вин. Друбачевская И.

13/12/2011 19:00 – 

22:00

Австралия,  дегустация вин Друбачевская И.

15/12/2011 19:00 – 

22:00

Чили, Новая Зеландия, дегустация вин Друбачевская И.

20/12/2011 19:00 – 

22:00

Германия, Австрия, дегустация вин Друбачевская И.

17/01/2012 19:00 – 

22:00

США, ЮАР, дегустация вин Друбачевская И.

19/01/2012 19:00 – 

22:00

Крепкие спиртные напитки Тузмухамедов Э.

24/01/2012 19:00 – 

22:00

Виски Тузмухамедов Э.

26/01/2012 19:00 – 

22:00

Гастрономия Юлия Кретова

г. Москва
• Серпуховская площадь, дом 36/71, 
строение1
(метро Добрынинская)
Телефон:
+7 (499) 236 1221
+7 (499) 236 4207

• Новинский бульвар, дом 7
(метро Смоленская)
Телефон:
+7 (495) 605 0741
+7 (495) 605 3078

• Кузовский проспект, дом 24,
строение1
Телефон:
+7 (499) 243 2969
+7 (499) 249 1242

www.caudal.ru, www.winebutik.net,
кaudal@mail.ru, vd_kaudal@mail.ru

г. Санкт-Петербург
пер. Талалихина, дом 5 / 15
Телефон:
+7 (812) 233 1037

г. Ростов - на - Дону
Буденовский пр., дом 68-81
Телефон:
+7 (863) 227 3525
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Дегустационный лист

Как оценивать?
Общая оценка состоит из суммы оценок каждой из четырех частей, выставляемой с точностью до
0,5 балла:

Вид
1-4 балла. Оценивается глубина и интенсивность цвета, текучесть или «слезы» вина. Соответствие 
цвета сорту, месту, типу и году.

Аромат
1-6 баллов. Оценивается сложность аромата, баланс, яркость, букет. Соответствие аромата сорту, 
году, типу, месту.

Вкус
1-6 баллов. Оценивается  соответствие вкуса аромату, сложность, сбалансированность, структура. 
Обратите внимание на тонкость, элегантность, танинность, уровень кислотности, а также на то, 
насколько приятно такое вино пить (питкость).

Общее
1-4 балла. Оценивается общее впечатление, выносится личная оценка, определяется соотношение 
цены и качества вина. Готово ли это вино к распитию прямо сейчас или лучше еще подождать?

20 Исключительное
19 Прекрасное
18 Очень хорошее +
17 Очень хорошее

16 Хорошее +
15 Хорошее
14 Приличное
13 Адекватное

12 Посредственное
11 Слабое
10 Плохое

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка
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Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Дегустационный лист
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Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Дегустационный лист



Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка

Название…………………………..........................................................

Урожай.................................................................................

Алкоголь......................................................................% об.

Внешний вид          Аромат                Вкус        Обще              Оценка
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Дегустационный лист



Для заметок:
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